Vigna Monteprandone,
Rosso Piceno Superiore Doc

Sui declivi di un colle sottostanti un boschetto di querce, vegeta questo vigneto
di 3 ettari di circa 50 anni condotto a tendone abruzzese. Un impianto gestito in
biologico, che alligna su terre non troppo compatte, capace di assicurare uve di
grande equilibrio. Il Vigna Monteprandone prodotto dal 1998, in origine affinava
in barrique e mostrava la robustezza del vitigno con un sorso pieno e volumi-
noso. Oggi matura in botti di 50 ettolitri e rivela una bella fragranza fruttata, ha
minore densita aromatica e strutturale e tannini setosi. Il risultato & un Monte-

pulciano varietale ed elegante.



