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Saladini Pilastri Blend

FAUSTO o b ,
BORELLA - 135 Carboneela 11%. Bendsino/

Rosciola/Moraiolo 15% - Altre 32%

dido casale quattrocentesco ¢ circondata da oltre 320 etari di

&
. Produzione: 6.000 litri
4

Formato: 750 mi-51

Gialto verde, alla vista & limpido e denso. La
prima impressione al naso sono la sua intensita
€ 2 sua fragranza. Oliva verde ed erba tagliata,

con una sfumatura finale di agrume. In bocca
& strutturato e bilanciato con un richiamo fi-
nale speziato di noce moscata e cannella, Olio
pronto per essere degustato con una vellutata
. il . di zucca e per esaltare una grigliata di pesce az
! % 5 zurro con cipolle dolci,

d Monocultivar Tenera Ascolana

. Produzione: 500 litri

- 4 Cultivar: Tenera Ascolana 100%

‘ Formato: 500 ml-5|

o 45 JEGUSTAZION] e
137 PRODUTTORI - 16 VIAGG!

Giallo oro antico, con riflessi verdi, Lolio si pre-
senta denso e molto limpido. Ventaglio olfatti-
vo invitante e fine, mela verde e banana, fior di
zagara e finale di rosmarino. In bocca si presen-
ta con una struttura elegante e mai aggressiva:
lamarezza della melanzana prima, piacevoli
spilli di speziatura, poi. Equilibrato e armonico,
se conservato bene, sara un olio che esaltera
piatti estivi tra cul spigola arrosto con finocchi
gratinati e da usare come ripieno di un tartufo
al cioccolato.
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